
Zum Schockelgaul In unserem Weinlokal erwartet Euch eine  
abwechslungsreiche Karte mit Pfälzer und französischen 
Weinbegleitern – von in Riesling eingelegtem Handkäse  
bis hin zur Jahrgangs-Sardine aus der Bretagne. Dazu  
servieren wir traditionelle Pfälzer Gerichte wie Leber- 
knödel, Saumagen und „Weißer Käs” und unsere Klassiker: 
Cordon bleu mit Bratkartoffeln und Endiviensalat, Rump-
steak oder unser Schockelgaul-Trio, ideal für alle, die  
auf Fleisch verzichten wollen. Unsere Weinkarte legt einen 
Schwerpunkt auf Forster Weine. Sie bietet Euch einen  
umfassenden Überblick über das Riesling-Terroir Forst.  
Unter der Rubrik „naturelement pfalz” findet Ihr zudem 
eine kleine Auswahl sorgfältig ausgesuchter Pfälzer  
Weine aus der unmittelbaren Umgebung mit Fokus auf  
eine naturnahe und handwerkliche Herstellung.

Pfälzer GeselligkeitPfälzer Geselligkeit Als historische Pfälzer Weinstube legen  
wir großen Wert auf eine lockere, gesellige Atmosphäre.  
Ein, zwei Gläser Wein, gerne mit einem kleinen kulinari-
schen Begleiter, sind bei uns ebenso willkommen wie ein 
ausgiebiges Abendessen. Pfälzer Tradition bedeutet für  
uns auch: Tische teilen. Man sitzt zusammen, kommt ins 
Gespräch, genießt das Essen – und vielleicht entsteht ja 
sogar eine neue Freundschaft. Falls Ihr als Gruppe kommt 
oder lieber unter Euch bleiben möchtet, gebt uns das bitte 
bei der Reservierung an. Wir versuchen das bei der Platz-
vergabe entsprechend zu berücksichtigen.
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speisen

desserts

typisch pfalztypisch pfalz

herzhafter Pfälzer Wurstssalat	 11
Zwiebel. Ei. Holzofenbrot 
Pfälzer Spezialitäten		  16
wahlweise 2 Bratwürste, 2 Leberknödel 
mit Soße, 2 Scheiben Saumagen
Rieslingkraut. Holzofenbrot  
Pfälzer Teller 		  19
Bratwurst. Leberknödel. Saumagen
Rieslingkraut. Holzofenbrot
gebackene Blutwurst		  17
Zwiebel. Apfel. Bratkartoffeln

Salat / Bratkartoffeln / Pommes Frites	 6
Brot / Soße  (Dunkel / Pilzsahne / Pfeffer)	 2
Räuberteller  für  Erwachsene 	 2

käse dessertkäse dessert

2 Sorten Käse Brotmix		   8

dessertdessert

Affogato al caffè		  4.5
Espresso. 1 Bällchen Vanilleeis
Fondant au chocolat 		  7
warmer Schokokuchen mit flüssigem Kern
Eis pro Bällchen 		  2
Vanille. Schoko. Nuss. Zitrone. Himbeere

eisige digestifseisige digestifs

Nussknacker		  7.5
1 Bällchen Haselnusseis 
nebst fassgereiftem Haselnussbrand
Liebelei		  7
1 Bällchen Schokoladeneis auf Sahne
nebst feinem Eierlikör
Irish Dream		  7
1 Bällchen Vanilleeis auf Sahne
nebst irischem Baileys
Colonel à la maison		  7.5
1 Bällchen Zitronensorbet  
nebst Gin Eva – Dry Gin Bergamotte 
Kühle Liebe		  7.5
1 Bällchen Himbeersorbet
nebst Brand aus der Waldhimbeere

vorspeisen  &  vorspeisen  &  wweinbegleitereinbegleiter

Portion Oliven 	 4

Marinierte Anchovis	 6

Kartoffel Chips	 4

 Kräuterdip Brotmix	 7

in Riesling eingelegter Handkäse	 10
Musik. Butter. Holzofenbrot 
Käse Brett (4 Sorten) Brotmix	 16

luftgetrocknete Schnibbel - Blutwurst	 9
Senf. Gurke. Holzofenbrot  
französische Schnibbel - Salami	 9
Senf. Gurke. Holzofenbrot  
Sardines millésimées 2019	 14 
La Perle des Dieux. Bretagne
Butter. Salz. Rote Zwieblen. Holzofenbrot 

suppesuppe

Rinderbouillon mit Markklösschen	 7
nur bei kaltem  / milden Wetter

fleischlosfleischlos

Rote Beete Puffer auf Salat – vegan	 17
Petersilien Zitronen Dip. Brotmix 
Salatteller mit warmem Ziegenkäse 	 18
Honig. Sesam. Nüsse. Datteln. Brotmix 
Weißer Käse (Quark) mit Holzofenbrot	 10
Butter. Schnittlauch. Zwiebeln. Kümmel
3 Spinat-Käseknödel 	 19
Würzige Pilz-Sahnesoße. Salat
Friesländer Räucherlachs 	  22
Kartoffelrösti. Kräuterdip. Salat

schockelgaul klassikerschockelgaul klassiker

Cordon bleu vom Schwein 	 23
Bratkartoffeln. Salat	
Schockelgaul Trio – fleischlos	 19
Bratkartoffeln. Kräuterdip. Salat 
Schweineschnitzel Wiener Art	 21
Pommes Frites. Salat
saftiges Rumpsteak	 29
Hausgemachte Knoblauchbutter
Holzofenbrot. Salat
gegrillte Roastbeefstreifen auf Salat	 23
Knoblauchdip. Salatkerne. Brotmix



weiss
	
	0	 Gutsriesling trocken BIO 	 3 5.5
		  Lucashof. Forst	
 1		 HAUSRIESLING trocken BIO	 3.5 6.5
		  Als Flasche 18 Euro
	2	 PURIST Riesling trocken BIO	 4.2 8	
			  VDP Acham Magin. Forst
	3	 PECHSTEIN Riesling halbtrocken	 3.7 7
	 	 Eugen Müller. Forst	
	4 	 Auxerrois feinherb BIO	 4 7.5
		  Margarethenhof. Forst
	5 	 Weißburgunder trocken BIO 	 3.5 6.5
		  Lucashof. Forst
	6	 Cuvée 10,5% trocken 	 4 7.5
		  Spindler Lindenhof. Forst 
	7	 Sauignon Blanc trocken BIO 	 4.2 8
		  VDP Mosbacher. Forst  
	8	 Chardonnay Fumé trocken	 4.5 8.5
		  Spindler Lindenhof. Forst  

orange

	9	 ORANGE VOL 3 unfiltriert. trocken 	4.5 8.5
		  Scheurebe, Muskateller, Riesling 
		  Carrousel de Tête. Meckenheim

rosé

10 	Rosé mild BIO	 3 5.5
		  Margarethenhof. Forst  w
 1 1 	Rosé trocken BIO 	 3.7 7
		  Heinrich Spindler. Forst  
12	 Blanc de Noirs trocken BIO 	 3.7 7
  		 Lucashof. Forst 
	
rot

13	 Portugieser trocken	 3 5.5
		  Forster Winzererein. Forst 
14	 Spätburgunder trocken	 4  7.5
		  Spindler Lindenhof. Forst 
15	 Spätburgunder trocken	 4.5 8.5
		  Margarethenhof. Forst  
16	 Cuvée AM trocken BIO	 4 7.5
		  VDP Acham Magin. Forst 
17	 Cuvée ELEMENT trocken	 4.7 9
		  Eugen Müller. Forst

apéritif

Crodino Spritz 0% 0.2 l		  6
Sanbitter Tonic 0% 0.2 l		  6
Verjus Spritz BIO 0% 0.25 l 	 4
Noilly Prat Vermouth Extra Dry 8 cl 	 6
Pastis de Marseille 4 cl 		  6
Campari Soda  /  Orange 4 cl 	 7
Negroni 6 cl 		  9
Gin Eva & Tonic 4 cl 		  9

pfälzer   schorle 0.5l

Riesling trocken BIO Lucashof	 6
Rosé mild BIO Margarethenhof	 6
Verjus Schorle BIO 0% Weingut Andres 	 6

bier

Bitburger Pils vom Fass 0.3 l	 4.5
Lammsbräu Edelpils BIO 0% 0.33 l 	 4.5
Lammsbräu Weiße BIO 0.5 l 	 5.5
Lammsbräu Weiße BIO 0% 0.5 l 	 5.5

wasser

Groß still / medium / laut 0.75 l 	 6
Klein still / medium / laut 0.25 l	 3

traube  &  saftschorle  &  limonade

Riesling Traubensaft 0% 0.25 l 	 4.5
deutlich süß. schöne Säure
Scheurebe Traubensaft 0% 0.25 l 	 4.5
angenehm fruchtsüß. dezente Säure 
Traubenschorle. Winzerverein 0.4 l 	 4.5
Apfelschorle. Zimmermann 0.4 l 	 4.5
Johannisbeerschorle. Neu`s 0.4 l 	 4.5

Afri Cola 0.33 l		  3.5
Orangina 0.25 l		  3.5
Zitronenlimo 0.2 l		  2.5

heissgetränk

Kaffee / Espresso Pfälzer Röstung	 3
Tee Schwarz / Kräuter / Früchte 	 2.8

digestif

Pfälzer Spätburgundertrester 2 cl	  5
Aromatische Pfälzer Waldhimbeere 2 cl 	 4.5
Fassgereifter Haselnussbrand 2 cl 	 5
Alte Marille, Fass-Edition	2 cl 	 5
Elsässer Poire Williams Edition 2 cl 	 4.5
Mirabelle d’Alsace 2 cl 		  4.5

weine glasweisegetränke



les bullesriesling terroir forst

naturellement pfalz

	Apfel-Quittensecco BIO 0% 0.25 l	 6
Pinot Rosé Brut BIO Lucashof 	 6.5 (30)
Blanc de Blancs H. Werlé	  6.5 (30)

0,375l

Blanc de Blancs Brut BIO Winterling	 16
Reserve Brut VDP Reichsrat von Buhl	 20 

0,75l

Sparkling Juicy Tea BIO 0% 	 18
Rose. Darjeeling. Rhabarber

Fleur de Rosé Brut BIO	 30
Winterling. Niederkrichen 

Riesling Brut Nature BIO 	 32
Weingut Mehling. Deidesheim

Freundeskreis Cuvée Brut Nature 	  45
Sekthaus Krack. Deidesheim

Lagen Cuvée

22 er ALPINE BIO 	 36
Climbwine Markus Spindler. Forst
Hefe. Würze. Frucht. Top !

Elster

24 er Erste Lage BIO 	 22
Lucashof. Forst	
rigoroser Statement Riesling

Musenhang

23 er Erste Lage BIO	 34
Mehling. Deidesheim	
dichte Frucht. feine Würze. Pfeffer 

22 er Erste Lage BIO	 65
Garage Caveau. Niederkirchen
natürlich vergoren. ungeschönt. unfiltriert
leise Lage. starker Wein. Chapeau !

Pechstein	
22 er Große Lage. 	 42
Margarethenhof. Forst
knochentrocken. salzige Säure
pures Glück aus dunklem Boden

Ungeheuer

23 er Große Lage BIO 	 42
Mehling. Deidesheim
Heu. Nektarine. Ananas. Aprikose. Groß !

18 er Große Lage BIO	 35
Lucashof. Forst
Schluck Forster Lebensgefühl
reif. präsent. Säurespiel

Jesuitengarten

21 er Große Lage	 28
Spindler Lindenhof. Forst	
vollmundig. Mineralität. vielfältiger Böden

Kirchenstück

20 er Große Lage BIO 	 65
Heinrich Spindler. Forst	
vielschichtig. typischer „Markus Grip“

Freundstück

22 er Goßes Gewächs BIO 	 55
VDP Mosbacher. Forst	
goldgelb. opulent. charakterstark
Forster Geheimtipp !

23 er Serious Sylvaner 	 30
Projektweingut Jens Currlin 
fein strukturiert. Kräuter. Erde
für Silvaner Lovers. 1/540 Flaschen

23 er Riesling 120NN DEMETER	 38
VDP Weingut Odinstal	
knackig. 0,3 RZ trifft 7,1 S
karg-puristische Rieslingbombe

21 er Riesling Dennis Wolf	 34
3 Winter Eichenfass. unfiltriert
progressiv. ausgewogen. lang

22/23 er Weissburgunder DEMETER	 32
Stein & Lehm Forst
Weingut Scheuermann	
feine Aromen. Säure. kraftvoll

24 er Savagnin (Traminer) BIO	 30
Weingut Seckinger 
ungeschminkt. naturbelassen
klare Frische. mineralische Tiefe 

22 er Chardonnay La Famiglia BIO 	 24
Marie Motzenbäcker 	
harmonisch. charmante Säure.
La Famiglia eben !

flaschenweine / sekt



Zutaten Wir kaufen unsere Lebensmittel so regional wie  
möglich und legen großen Wert auf Qualität. Mit Ausnahme 
von Wurst- und Backwaren sowie dem Eis bereiten wir  
alle Speisen frisch aus Einzelzutaten für Euch zu. Die Soße  
zu den Leberknödeln (braune Soße) sowie unsere Bouillon 
basieren auf einem zugekauften Fond. 

Zusatzstoffe und Allergene Alle Wurstspezialitäten enthalten 
Nitritpökelsalz und Phosphat. Schwarze Oliven können  
mit Eisensalz konserviert sein. Sauerkonserven enthalten 
Antioxidationsmittel. Einige unserer Geträn ke enthalten 
Zusatzstoffe wie Sulfite, Farbstoffe, Koffein oder Chinin. 
Auf eine detaillierte Auflistung dieser Stoffe in unserer  
Karte haben wir bewusst verzichtet, da es immer wieder 
vorkommen kann, dass wir auf alternative Produkte aus- 
weichen müssen, wenn unsere bevorzugten Waren nicht 
lieferbar sind. Zudem werden in unserem Betrieb sowie bei 
unseren Lieferanten allergenhaltige Zutaten verarbeitet,  
es kann trotz größter Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden, 
dass Spuren dieser Stoffe in unsere Produkte gelangen. 

Wenn Du an einer Unverträglichkeit leidest oder Allergien 
hast, sprich uns bitte direkt an – wir finden gemeinsam eine 
passende Lösung.
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